spECIALITA €D

C1 DUTON EBI €£56,00
ternpura di garmben* con conpaccls di saimors
& salse con philadsiphia. 2 pezz

2 RED EBIROLL €10,00
tempurna i gamber® . avesodo. moknese. farfare

di garlrmone, granels di peiocchio e solsn. 8 penl

C3 MILLEFOGLIE DI SALMONE €700
solmone® & lermaggio fesca con soko del chel

C4 AMAER| & SUZLIK] £6,50
invalfing di corpoceic di branzino
gomben® delce, sala wasabl, 2 pezn

C5 CENTRO STYLE €500
uova seda 0on gambso” & saisa cockial

C6 CHINESE MONEY BAGS €4,50
fogotini con gombean* & vardums. 3 pam

C7 CRISPY RICE SALMON £500
polpetie di riso fritke con forkoe di
sakmone e salsa del chet. 2 pemi

ca MlI.EFOGLIE [l SALMONE AL TARTUFO £7.50

di salmene con salsa smsha. taruta

-] ph‘bdﬂahlu & solsa ferdyakl

co TAI'HARE ROYAL €800

ol farfare di pesce misio, ovocads & kbiko®, con solsa yuns
Cio mHIMI BURRATA €11,00
shi dl salmore. brareing. fonno, gombeio® mess con

crema di burota. saka dai chef, salsa di mange

71 SUSHITACOS ANGULLA €7.00
anguilia. cipoliath, nae & salsa unagi

12 TARTARE SALMON PLUS _€9.00

C13 SCAMPO IN SALSA DELLO CHEF / scampa® €10,00

cia CAPESANIE ROLL €1050

jeiell e sl e
C15 TONNO TATAKI € 10,00

carpacsie di lenne"son granslla di pislacchio o salsa miso
C16 BURRATA CARPACCIO / pesce misto, bunata e salsa € 10,00

C17 CRUDITE DI CAPESANTE IN SALSA PONZL €10.00
corpaceio di copesante con salsa ponm

18 FRUTTI DI MARE IN PADELLA €9.50
misho di friHi mam safiato con verdurs misls @ piccants

19 ACIAMA £ 8,50

salmone, manga. phiodeiphia, sosa mango = salsa fogola

20 MIURA SPECIAL ROLL / soimane ofa grigka, lo, € 8,50
salsa agm piccanta esuhud\r: Shols WM

ca TAI'!TARE DRAGON / muvolestte di m?u conforoe €4,50
salmone & saka del chef, mandode:

TIPASTI @

4

001 HARUMAK] { wwolfini® o verdune miste. 3 pem €4,00

002 AGE HARUMAKL €500
Invelling i gomber™ & came of malcle, verdure miste. 3 pezd

003 EBIORO €500
poipete o gombern” con verdure migk Impanate, 3 pem

004 EDAMAME [ bacoslil di scia* €500

005 PANE FRITTO / pane cinsee fritio. 3 pazd €500

DIM SUM @

006 EI!I SHUMM J rovicl con some di maokale €500
mben *. verdure al nem di seppie® 4 ped
ao? RA\I"IO[I D CARME AL VAPORE €4,50
loli il came di maiale al wopors 4 pard
(slo:3 R.ﬂ\l"lOlI Di VERDURE AL VAPORE £4.00
e verduine mie 4 pes|

o009 PANE' AL VAPORE 3 pers €300

o1 PANE'IQ\IND.I’bm al vaposs o £500
crema di lonne, philadelphia em2 pm:l

104 BAD Al SALMONE PICCANTE €500
pane itk con saimone spicy € saka, | pemo

on RA\!’IOLI o GJ\MBmI AL VAPORE €500

o gombero® ol vapare, 4 pez

o2 RA\I’IO[I MISTI €600
rawvicli ol come di maiale, pescs, verdura. manzo

Q13 TU BAD £500
pane” peno con crema ol vopons, 2 pem

Ola RAVIOLI® DI CARNE ALLA GRIGLIA /4 pezi £500

Q15 RAVIOL CON MANZOALW\POIE €600
mwicli* con manz 3 peazi

ale EN)CIN‘E{m dvq:nsd ] €500

‘carme di maiale & verduna miste, ?pﬁm‘)ﬂn
017 RAVIOL FRITTI €500

rewiali® filt con come df maoke 4 per
TACOS 1 PEZZ0

O1a TACOS SALMON

Q1B TACOS MIURA
oigia,

¥ 10,1 pezo

o1C TACOS EBITEN €4,00
lernpun di gernbesd®, mctoness, cvocads, saka del chet | peen

0ID TACOS ALGA SALMON SPICY €£4,50
ot e ik et

OIE TACOS ALGA TONNG SPICY €450

OIF PERLE D'ORO MIURA €450
sakrens collo oon philidsioh & avooad, sao, 2 pezl

oG PEI'!LE D'ORO SALMON €450

2 ped

TARTARE ~%g

& TORTINA DI SALMONE €7.00
saimane, evocads, rrandos, soia eel

012 TORTINA VENUS €7.60
salmene, mange. pasta kalolll salso eef

020 HAMBURGER SUSHI CENTRO €850
Tartase di salmans, ovecoda, creocanting con soko

204 TOWER BLACK €9,00

saimone, ovocado mondorde. solsa eel philodelphia
0] TARTARE DI SALMONE / toirtowe di sobnore corsabo diporoy € 7,50
022 TARTARE DI TONNG / tortare di fonno con salsa poreg € 8,50
023 SALMON PLUS / fortore cb solmone spicy con salsa futia € 7,50
024 TARTAR DI AMAEBI €850
tartass di gombben* credo, avocado con sdsa wosabl

AARPACCIO @

025 CARPACCIO DI SALMONE / in salsa
026 CARPACCIO MISTO

€7.50

€7.90
az? CARPAOCIO DI AMAEEI €9.90
rrkedi” sl o Mozaid in salo wasabi. 2 pe

aza CARPAEI.‘ID DI SALMONE CENTRO STIVL €850
oy ] scdmoes con ok L1 porzu

029 CARPACCIO DI BRANZING* / In salsa ponmi €850

INSALATA &

panu

A

030 INSALATA DI GAMEER| / jrsclato mﬂn con €600
gamberi* & salo deda oo, palatine frl

031 JAPANESE SALAD €4.00
inscilata di alghe mannate con sesamao

032 WAKAME SALAD €4.00
inzslota di oilghe nes oo solo ponz

033 SALAD { insalofa mista con salss €300

034 CENTRO SALAD / inecteri misia eon €7,00
salmane & menga mka dol shef

025 GAMBER® IN SALSA COCKTAIL €650

036 INSALATA COM PESCE MISTO €650
al‘clio exrovergine @ saka

0F7 INSALATA CON POLIPO €650

insalata con polpa® salsa alla futis ¥
GUNKAN 2 PEZZI \h,

030 GUNKAN EBI / bigna di riso avwolta con sclmone € 4,50
phiiadeiphia, fempum di gomben* & salsa del chet, 2 pee

040 TAMARIZUSHI DI MAGURO €4.00
emma di fonno e moionese 2 pazd

041 GUNKAN SAKE PHILADELPHIA €4,50

iy Mirmseriy B |
042 GUNKAN SPICY SALMON €500
ity w-aprlipmiiurd; - - T by

043 GUNKAN SPICY TUNA € 5,00
fonna alesiema fonne e moionaes, tabasco. plocarnte 2 perr

44 PHILADELPHIA BALL €200
olpetia di Heo respens oi philsdslphia. 2 pers

045 GUNKAN ZUCCHINA EBI €4.00
polpetis di feo owelfo da auccking scotiola sopeo oo

of gambes* ot gmnchin® & maloness 2 paed

Dai VENUS BALL / poipetie di iso venee ricoperta €300
oon philedsiphia , pasta kalol & soka, 2 pez

047 GUNKAN FLAMBE / tartore di salmone con saiws esl € 5,00

045 GUNKAN SPICY SALMON £4,00
(=511 di g0 avwelho con alghs e salmore picconte. 2 pexi
040 HOT O5HI €500

Eigre i riso impanato fitho e farkaee di
salmone = saba dela coso = salio mango. 1 pezm

050 TAMAN ZUSHI SALMON SPECIAL €350
e oli riss con salmana sruda, philodedshic. 2 pam
054 ONDON CRUNCH SPICY €450

campaccio d salmone con riso, cipolia
camamsliata, clpollini, salsa del chef, 2 pexi

ONIGIRI a

051 SHCY SALMON /[ tartase di salmane %ncycan €450
s tariyol

ki & saka mala ersccanting
052 EBITEN { tampura & & saka €4.50
feriyoki & u:hcpmﬂin. mwrrﬂm Tpezo
053 MIURA / saimone cofle con salsa teriyeki €450
= soke malo, eroccanting. | pezza

SASHIMI <=

060 SASHIM| MISTO / fette dl pesoe misto crudo € 10.00

061 SASHIMI DI SALMONE / fethe di saimone €5.50

062 SASHIMI FUSION GIAPPONESE €5.50
sashimi di scimone scottole. salsa del chef

063 SASHIMI DE AMAEB! | gamberd * mossl df rneeoss 2 pesi € 10,90

064 SALMON FLAMEE €£49.50
lefie di saimone soohiolo oon salsa mango & salsa del ohal

CHIRASHI @

(365 CHIRASHI SAKE E&T0
2 lethe di riso con sopra salmone & salsa ‘della casa

066 CHIRASHI MISTO €7.50
2 letho dl rlso con sopra pesce misto & solsa della coss

067 POKE CENTRO STYLE €12,00
e blanee, salmone, avocade, mango, gambed® cotl,
alpalio cammaliata, solsa mango. salso ferlyakl

068 SPICY CRUNCH / suimi® di granchio owelio €500
aon saimane cipalla caramedala 2 pezl
068 POKE TEMPURA €10.00

fempuis o gamben " salmene, palelinl e, osceanting sdss

susHi m1sto G

070 SUSHI MISTO / 8 mgmn, 4 hossamak), 4 ursmak: €£712.00

071 SUSHI SASHIMI MORIAWASE €15.00
4 niigiirl, 4 ursmakiL 4 hossomakl, & scshimi miste
072 SUSHI SPECIAL DELLO CHEF £7.50

nigk miska sadlfalo oon solea dello ohel, 5 pez piocante
073 NIGIR DI SALMONE / nigiri di salmone. 4 peezl £7.00

074 SUSHI COMPOSTO €11.00
4 nigirl, 4 uromalkl 4 hossomeki, 2 gunkan

NIGIRI 2 PEZZ] &

050 NIGIRI SPECIALE / nigirt di saimaone scathaio €4,00

eon philadelphio & paste kol 2 pem

081 NIGIRI SALMONE / rigii di saimons. 2 peai £4,00
082 NIGIRITONMOD / nigif di fonn. 2 pead €400
083 SAKE FLAMBE / saimane scotiato €4,00

eon mandaons, salsa kryakl, 2 pezz
084 NIGIRARDCADO f nigin of ovocado. 2 pez
085 NIGIRI BRANZING / 2 perzi
086 NIGIRI EBI / gamber cofh=. 2pezd €400
087 NIGIRIANGUILLA [ 2 peai €500
088 NIGIRI AMAEB| / gambei* crude. 2 pers €500
080 SALMON SPICY  rigii ol sainore scoliain spicy 2 perd € 4,00

4,00
£4.00

FUTOMAKI 5 .PEZZI@

091 FUTOMAKI FRITTO €6,00
sutml® dl grenchio, solmone, cvocadn,
rckaness, rapa glapponese. 5 peml

092 FUTOMAKI CALIFORNIA €600
surimi o granchio®. soimene. avocodo. maionese. 5§ pezi
093 FUTOMAKI MIURA €4,00

salmone Colto, vooado con sala
ferlyakl, pasta katail. & pezal
094 FUTOMAKI CENTRO €600
surimi* ol gmnchic fritto. gamban Fifl*,
avocodo, cetink philodelphia, cpalla,
commeliaio. malarese cipolin o xaba delio chef. 5 pezi

CLASSICO URAMAKI )
8 PEZZI

005 NEW CALFORNIA £7.50
calfeinia con molonsss, fobiko®, clpolks fitk, solsa
097 FRESH EBITEN €8,00

gombens® in fempurn: maionese.
salmare, salsa esl & sesamo.

098 SPICY MIURA ROLL €8,00
saimane oolfo insalala & salsa spioy Moo, salaa feryoki
099 FLOWER VEGETARIANC €6.00

avocads, verdure In fempun, malonese, sola s
100 SAKE AVOCADD / sobmone, ovocode, malonese € 8,00

101 CALFORNLA €7.50
sumimi® o cotrolo e 2

102 SPICY SALMON £8.00
salmane, abaseo. cefriolo, ovooado, salsa spiy maia

103 SPICYTUNA £6.00
forne, tobasca, cetrick, ciealling saisa spicy malo

104 VEGETARIANO ROLL €400
avocado, cefriolo, opa giopponese, maionese

105 MIURA MAK] €7.00
salmane alla grigla, phiadsiphia. imalaka con saba teriyak

106 ONION ROLL £8.00
bone colfomia con cipolla cammelkao, & saled delle chet

108 CRAE ROLL £ 860
base di calfomia con salmone @ salsa dal chal

o TIGER ROLL / tempura di gombend*, tarfare £70.00
dl sakmone, cmoconti & solso heryok|

112 EBITEN PLUS / tempura di gamben*, cipolla €850

trifta & aalso moiomese, scisa iy
15 TUNA ROLL / crema di tanne. ovocado
N4  EBITEN
tempura di gombed®. maionese,
patative Tifle con salsa lerlyokl
15 CRISPY CHICKEN ROLL
polo mpanate, avocade, poska
katail = philadeiphic, sala feriyak
126 HESH SALMON
o, philadeiphic = salmons, posta kataif
SALMON PHILADELPHIA ROLL
salmone, avecads. philadelphia e fobikc®

13
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CHEF'S CREATIONS

\t.‘l-f\-ln\n@

\Illlilll\\'l.\l\l& ZUPPE Q_) —
BLACK 8 PEZZI ¢ 54 ZUPPA DI MISO /toucaighe | el Y

URAMAKI 8 PEZZI €300 EBI FURAL/ s
. ZUPPA Df PESCE €450 s IKA FURAI / irrpanet| con sala |
5 GOLDEN SALMON ) 121 €900 156 ZUPFA AG COANTE €4,50 POLLO FRITT
fempum o gomben® con salmons e lime spicy. oo, verdur ol alghe, clpalinl piecante KOROKKE SPECIAL
BLACK EBITEM / Py o nba rkn-vmlphx €9.00 erocchatte d potote & sobo 2 peazl
T €10,00 patating fitte, sal g TTE DI DRAGO / cmccant chips di gomber® € 3,50
123 BLACK MIURA PLL €9,00 PRIMI PIATTI PATATINE* FRITTE £3,50 SUSHI
3 cosa & cipolini sesamo philadalphia, cipolia croccarts. = 2 , " -
wor | I'\-1r ALIFORNIA €850 124 BLACK SALMON PHILADELPHIA ROLL €900 CURRY DON / clofola di fies biance con €7.00 TFEFPPAT Jgp . ~
gmnchio® avocada. salmana, obilko* N salmene, avocads, philkscblphis, salsa, pasta ktar pallo In salsa cuny con verdure miste FEPPANYAKI R I E\TO I'_\) A I\I T E
con mannese. saba e lime Vo - VEMUS SALMON ROLL €990 160 K NESE €500 a0 SAKE IMOYAK] €600
DOUBLE KANI ROLL * oo ness. avecads, farae 3 GOn [ te cotto, Uova & pi - scimone owolto con pursa di potaie & solso. 2 pes
surimi *, avecads, malonase, wandarke e salsa 150 THAILAMDESE €6,00 1 SAKE TATAKI f scimonein crostadisssomo esalia  E9.90
aalsa flambé. salsa taryaki H:',I ! ambed® inlempumn, €990 ercre misks, Lo PESCE MIS LLA LA €70.90
1 ONND ROLL Ho. sake spicy maio VERDURE E €400 salmone: gambenon indini di gambern* cka grigla o salsa
' . phladslphia. fartae €11.00 con ur-rril e, Liove 93 YAKIT €600
150 SALTATO GAMBER| VERDURE UOVA € 5.00 spiedini di pollo con solsa terlyalki. 3 peez
17 €9,50 gamberi® e verdure uova safiato 1 MEBERCHNI ALLA PIASTRA n salsa. 2 pez €900
ae * avocadn, malensse; manga 2 €3,00 Bl KUSHI / spiadiri di gamberi* con scisa €8,00
N8 HAIWAI €0,00 . R E AT N €4,00 5 E TEPPANYAK] consobia  €9.50
sunimi* df granehio, avacade, fo : TEMAKI | PEZZO @ E / con verdurs s uowo 7 BRANZING ALLA GRI €10.00
i [ WALTAT| CON GAMBERI €650 brargine ailo griglh N aalan
e EBITEN / termpurn o gesmiben* moloneso o Insclols, solsa € 4,00 VERDURE / con gombari* & verdure & uova 1 PIEDINI Dl SEPPIA ALLA GRIGLIA €7.00
- SAKE AVOCADO . €400 165 YAK| SOBA Al GAMBER €650 spbedind di seppla con aalsa 2 peezi sushi box da 30€ con & piatti a scella
salmane cvocodo & malonese et di grono samceno con verdurs, uova @ }rnl"f arl 199 MANZO TATAK] / manzo scotatto con saka della casa € 8.90 1 Sushi Box sono esclusi dallo sconto
12¢ CALIFORNIA . €400 g ETTI ALLA PIASTRA Al FI'JlIT[I III“IA[I' 50
salmone. ovocodo, moicnese con sopo swimi® di granchia. cetiolo, maionese e avecods i ola plastra can fruti di mane & ueva 3 Al g = .y
iR ke JUST VEGETAL £€4,00 ROURE € 4&,00 SECO [\ DI e
197 ok, eatriolo. nagiata €450
141 ON £4,00 E&00 €450
128 wionese @ fobasco, inedaio. piccante an e & vesdire E&50
= 42 SPICY TUNA €500 SPA CON GAMBERIE UOVA,  €6,00 €650
caglie di mandore piccant fonnio, maionese e fabasco, insciale. picoants VERDURE / een ga sesclLre mriste Lova € b.qL‘
I - €1050 4% NEW SALMON PLUS €500 70 YAK| UDON €7.00 €550
T —— tarfare di salmane, avecadn. scaglie di mandords, spaghat i S VR i G €550
ol arocarie philadalphia & solsa terivaki, avwolto do sfoglio o soia 71 PADTHAI A €7,00 £ '_':Jﬂ
ARCOBALEND ROK €10,00 144 TEMAKI EBIFLY PLUS toglictele di e con verdure miste, uova e garmben® f @ &
ancudo pasce miate, salsa del chet croccanting fempurcs di gramber ®, forore o salmone 72  LAMIAN £ 7,50 MAIALE N SALSA ACRODOLCE b ; B
13 SALMON MANDORLE PLUS €100 3, avwell da alaglio di sola spaghatl o cosa salial Sor I &l mare & verdure, usve MANZO IN SALSA CHIL NIE GIAPPONESE CENTRO
avocada, philadelohia, saimone , mandarie & salsa - 73 UDGN Al FRUTTI DI MARE €7.50 MANZO SALTATO AL B voghen oV
13 OlLL €950 YE 75 u " con gamber® uova @ verd CALAMARI™ IN SAL5A
0, pomodors, saka farfula, olive I I f / ' "’“ 74 SPAGHETTI DI R N VERDUIRA €500 |Iu|5f-|'
134 I’U ROLL €9.00 xio 8 perzi €400 . o \lf‘ﬂ’il_ur-r:.'m.lt" S . . . RI* IN SALSA AG
salmone colto, v vocada, B pezi €4,00 76 NOQLLES SALTAN CON VERDURA E CAMPBER. | /€450 O BAMBU E FUNGHI
» €400 con verdul iste @ gambend®, uova .

HOT I“IAKI { hessomaki con salmor -] €600
i phio. soleo feriyoki & solsa de \(' |‘|(|\|) b
) FRUIT ROLL / hassomaki con salmone, €650 )

RIS, (Sl e o s iy et & e STICK EBI / shoghe di posin con garmbed*. 3 pex|

150 EBITEMPLIRA €4,00 [: -IL:lE Dl GRANCHIO
con lemn. i i gamiceni®. 8 pezx e dl granahie® Imponate. 2 pezi

0 MANZO bAITnTu IN F‘A[JEI ._a\
marea con verdure piccant! in padelia

151 malkd fifte: con seimone. €650 &I TEMPURA, / fempurs & gamt MANZO ALLA PIASTRA CON PATATE €7.00
sailsal dabia eoma pleconta YASAI TEMPURA, / tempure o ve friste: E €5.50

C PHILADELPHIA / hossomaki con philadelphic € 4,00 182 TEMPURA MORIAWASE / pamber® e vardure ifte
5 WINI FRITTD CAPRICCIOSA [ moki con € 8,50 53 EBI KATAIFI 23 €500

3 5
avocada, farars di salmo iy, pasto kalaifl o salsa gamberi® in posko kokaid con salsa cibe salfate




